
CINCO CLAVES 
PARA LA INOCUIDAD 
DE LOS ALIMENTOS 

 
 
 
 
 
 
 

 
USE AGUA Y MATERIAS 
PRIMAS SEGURAS 
• Use agua tratada para que sea segura. 

• Seleccione alimentos 
seguros y frescos. 

• Lave las frutas y las 
hortalizas, especialmente 
si se comen crudas. 

• Para su inocuidad, elija 
alimentos ya procesados, tales 
como leche pasteurizada. 
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PA N A F TO S A 

Centro Panamericano de Fiebre Aftosa 

de la Salud  

OFICINA REGIONAL PARA LAS Américas y Salud Pública Veterinaria 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

        
 

   

 

 
   

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 


